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1. Общие положения 

 

 1.1. Настоящая программа разработана в соответствии с требованиями  Федерального закона  

№ 52 от 30.03.99. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (в ред. от 

13.07.2020 г. №194 - ФЗ) и санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение 

производственного контроля за соблюдением санитарно-эпидемиологических (профилактиче-

ских) мероприятий», Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации обще-

ственного питания населения (СанПиН 2.3/2.4.3590-20), Санитарно-эпидемиологическими 

требованиями к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и моло-

дежи» (СанПиН 2.4.3648-20). 

 1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществление производственного кон-

троля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических 

мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками. 

 1.3 Организация производственного контроля в МБОУ Верхнетыжминская ООШ возлагается 

на директора образовательного учреждения. 

 1.4. Целью производственного контроля (ПК) является обеспечение  безопасности и безвред-

ности для человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной среды, 

путем должного выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законода-

тельства, осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, 

организации и осуществления контроля за их соблюдением. 

 1.5. Общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением сани-

тарных правил, санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий возлага-

ется на директора. 

 1.6. К настоящей Программе относятся термины с соответствующими определениями: 

         Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения – состояние здоровья населе-

ния, среды обитания человека, при котором отсутствует вредное воздействие факторов среды 

обитания на человека и обеспечиваются благоприятные условия его жизнедеятельности. 

         Среда обитания – совокупность объектов, явлений и факторов окружающей (естествен-

ной и искусственной) среды, определяющая условия жизнедеятельности человека. 

        Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и др.), химиче-

ские и физические (шум, вибрация, ультразвук, инфразвук, ионизирующее, неионизирующее), 

социальные (питание, водоснабжение, условия труда, быта и отдыха), которые могут оказы-

вать воздействие на человека и на состояние здоровья будущих поколений. 

         Вредные воздействия на человека – воздействие факторов среды обитания создающее 

угрозу жизни и здоровью будущих поколений. 

         Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние среды обитания, 

при котором отсутствует вредное воздействие ее факторов на человека и имеются возможно-

сти для восстановления нарушенных функций организма человека. 

         Безопасные условия для человека – состояние среды обитания, при котором отсутствует 

вероятность вредного воздействия ее факторов на  человека. 

         Санитарно-эпидемиологическая обстановка -  состояние здоровья населения и среды 

обитания на определенной территории в конкретно указанное время. 

         Гигиенический норматив – установленное исследованиями допустимое максимальное 

или  минимальное количественное или качественное значение показателя, характеризующее 

тот или иной фактор среды обитания с позиции его безопасности и безвредности для челове-

ка. 

         Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы (далее сани-

тарные правила) -  нормативные акты, устанавливающие санитарно-эпидемиологические 

требования, несоблюдение которых создает угрозу жизни и здоровью человека, а также угро-

зу возникновения и распространения заболеваний. 

        Санитарно-эпидемиологические (профилактические) мероприятия – организацион-

ные, административные, инженерно-технические, медико-санитарные, ветеринарные и иные 

меры, направленные на устранение или на уменьшение вредного воздействия на человека 
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факторов среды обитания, предотвращения возникновения и распространения инфекционных 

и неинфекционных заболеваний (отравлений) и их ликвидации. 

         Профессиональные заболевания – заболевания человека, возникновение которых  ре-

шающая роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов производственной среды 

и трудового процесса. 

         Инфекционные заболевания – инфекционные заболевания человека, возникновение и 

распространение которых,  обусловлены воздействием на человека биологических факторов 

среды обитания (возбудителей инфекционных заболеваний) и возможностью передачи болез-

ни от заболевшего человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания 

представляют  опасность для окружающих и  характеризуются тяжелым течением, высоким 

уровнем смертности, распространением среди населения (эпидемии). 

         Массовые не инфекционные заболевания (отравления) – заболевания человека, возник-

новение которых обусловлено воздействие неблагоприятных физических, и  (или) химических 

и (или) социальных факторов среды обитания. 

 

 2. Порядок организации и проведения производственного контроля 

 

 2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением проти-

воэпидемических (профилактических) мероприятий (далее производственный контроль) осу-

ществляется  юридическими лицами и индивидуальными предпринимателями в соответствии 

с осуществляемой  ими деятельностью  по обеспечению контроля за соблюдением санитарных 

правил и гигиенических нормативов, выполнением противоэпидемических (профилактиче-

ских) мероприятий.  

 2.2.Объектами производственного контроля  являются: производственные, общественные по-

мещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерные сети и систе-

мы, оборудование, учебно-воспитательный процесс. 

 2.3. Производственный контроль включает: 

 2.3.1. Наличие  официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и контроля 

их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с осуществляемой дея-

тельностью. 

 2.3.2. Организация медицинских осмотров. 

 2.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, иных 

документов, подтверждающих качество, реализующейся продукции. 

 2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопро-

сам, связанным с производственным контролем. 

 2.3.5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и учрежде-

ний государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации. 

 2.3.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением  санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и реализа-

цией мер, направленных на устранение выявленных нарушений. 

 2.3.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований определяются с 

учетом наличия вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье чело-

века и среду его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются с при-

влечением лаборатории, аккредитованной в установленном порядке. 

 2.3.8. Производственный контроль должен осуществляться в соответствии с программой про-

изводственного контроля, согласованной с Территориальным отделом территориального 

управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополу-

чия человека по Удмуртской Республике. 

 2.4. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся при  изменении вида дея-

тельности, требованиях законодательства или других существенных изменениях. 

 2.4.1. Ответственность за организацию производственного контроля возлагается на директора 

образовательного учреждения.  

3. Состав программы производственного контроля. 
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 Программа производственного контроля включает в себя следующие данные: 

 3.1.    Перечень нормативных актов по санитарному законодательству, требуемых для осу-

ществления деятельности (п.6). 

 3.2. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектов производственно-

го контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания 

(п.8). 

 3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим медицинским осмот-

рам, профессионально-гигиенической подготовке в соответствие с установленными требова-

ниями (п.9). 

 3.4. Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения (п.10).  

 3.5. Мероприятия,  проводимые при осуществлении производственного контроля (п.11). 

 3.6. Перечень форм учета и отчетности по производственному контролю (п.12). 

 3.7. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных исследований в 

организациях питания образовательных учреждений, учреждений начального и среднего про-

фессионального образования (п.13). 

3.8. Программа производственного контроля за работой летнего оздоровительного лагеря с 

дневным пребыванием детей в период каникул (п.14). 

 

 4. Функции ответственного за осуществление производственного контроля. 

 

4.1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и специалиста-

ми требований санитарных правил. 

4.2. Принимать участие в разработке санитарно-противоэпидемических мероприятий. 

4.3. Иметь в наличии санитарные правила и др. документы согласно перечню (п.6). 

4.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролю и отве-

чать за  ее сохранность. 

4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных правил, при 

необходимости  оформлять предписания для отдельных подразделений учреждения. 

4.6. Контролировать критерии безопасности и безвредности условий обучения и воспитания и 

условий работ с источниками физических и химических факторов воздействия на человека. 

4.7. Информировать  Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека в Удмуртской Республике о мерах, принятых по устранению наруше-

ний санитарных правил. 

4.8. Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам прохождения обучаю-

щимися и работниками учреждения обязательных медицинских осмотров. 

4.9. Контролировать выполнение предписаний  Федеральной службы по надзору в сфере за-

щиты прав потребителей и благополучия человека в Удмуртской Республике и своевременно 

отчитываться  в их выполнении. 

 

 5.  Организация взаимодействия с  Федеральной службой по надзору в сфере защиты 

прав потребителей и благополучия человека в Удмуртской Республике 
  

 5.1. Надзорным органом по организации производственного контроля является  Федеральная 

служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Удмурт-

ской Республике. 

 5.2. В соответствие с санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение 

производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно – 

эпидемиологических (профилактических) мероприятий»  юридическое лицо  предоставляет 

всю необходимую информацию по организации производственного контроля, за исключением 

информации представляющей коммерческую тайну, определенную существующим законода-

тельством Российской Федерации. 
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  6. Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов и нор-

мативно-правовых актов по вопросам санитарно-эпидемиологического благополу-

чия в детских образовательных учреждениях и по вопросам условий труда работа-

ющих. 

  

№ 

п/п 

Наименование нормативного документа Регистрационный номер 

1. «О санитарно – эпидемиологическом благополучии населе-

ния». 

ФЗ № 52 от 30.03.1999г. (в 

ред. от 13.07.2020 г. №194-

ФЗ) 

2. «О защите прав потребителей» с последующими дополнени-

ями и изменениями. 

ФЗ №  2300/1  от 07.02.1992 г. 

(в ред. от 8.12.2020 г. №429-

ФЗ ) 

3. «О качестве и безопасности продуктов питания». ФЗ №  29-ФЗ от 02.01.2000 

г. (в ред. от 13.07.2020 г. 

№194-ФЗ) 

4. «О защите прав юридических лиц и индивидуальных пред-

принимателей при осуществлении государственного кон-

троля (надзора) и муниципального контроля». 

ФЗ № 294-ФЗ от 26.12.2008 

г. (в ред. от 08.12.2020 г. с 

изм. и доп., вступ. в силу с 

01.03.2021 г.) 

5. Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

6. «Санитарно-эпидемиологические требования к организаци-

ям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 

молодежи». 

СанПиН  2.4.3648-20 

7. «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию 

территорий городских и сельских поселений, к водным объ-

ектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмо-

сферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуата-

ции производственных, общественных помещений, органи-

зации и проведению санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий 

». 

СанПиН 2.1.3684-21 

8. «Гигиенические требования к качеству и безопасности про-

довольственного сырья и пищевых продуктов». 

СанПиН 2.3.2. 1078-01 

9. «Организация  и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических  (профилактических)  мероприятий». 

СП 1.1. 1058-01 

12. «Организация  и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических  (профилактических)  мероприятий». 

СП 1.1. 2193-07 

13. «Гигиенические требования к срокам годности и условиям 

хранения пищевых продуктов». 

СанПиН 2.3.2. 1324-03 

14. «Гигиенические требования к персональным электронно-

вычислительным машинам и организации работы»,  измене-

ния №1 и №2 

СанПиН 2.2.2. /2.4. 1340-03 

СанПиН 2.2.2./2.4. 2198-07 

СанПиН 2.2.2./2.4. 2620-10 
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 7. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по осуществле-

нию производственного контроля. 

  

 Директор образовательного учреждения: 

 - за организацией питания и качественного приготовления пищи; 

 - за температурой воздуха в холодное время года; 

 - за санпросветработой; 

 - за профилактикой травматических и несчастных случаев; 

 - за организацию производственного контроля; 

 - за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, организацию питания; 

 - проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля; 

 - за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений; 

 - за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий,  

 соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов. 

  

 

Заместитель директора по УВР по дошкольному образованию (в дошкольной группе ОУ): 

 - за организацией питания и качественного приготовления пищи; 

 - за температурой воздуха в холодное время года; 

 - за санпросветработой; 

 - за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений; 

 - за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий,  

 соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов. 

 

 

 8. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектов произ-

водственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека 

и среды его обитания. 

 

Факторы про-

изводственной 

среды 

Влияние на организм человека Меры профилактики 

Зрительное 

напряжение при 

работе на ком-

пьютере 

Развивается комплекс зрительных функ-

циональных расстройств, нарушение ак-

комодационной функции глаз (зрительное 

общее утомление, боли режущего харак-

тера в области глаз, снижение зрения). 

Чередование труда и отдыха, 

правильное оформление рабо-

чего места, проведение гимна-

стики для глаз. 

Физические пе-

регрузки опор-

но-

двигательного 

аппарата 

При подъеме и переносе тяжестей воз-

можно развитие острых заболеваний по-

яснично-крестцового отдела позвоночни-

ка, острых миопатозов, периартритов. 

При работе с ручным инструментом воз-

можно развитие хронических заболеваний 

мышечно-связочного аппарата кистей, 

предплечий, плеча. 

Ограничение подъема и пере-

носа тяжестей до 30 кг – для 

мужчин, 10 кг – для женщин 

более 2 раз в течение каждого 

часа рабочей смены. 
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 9. Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам, со-

гласно приказа Минздравсоцразвития РФ № 29н от 28.01.2021 и профессионально-

гигиенической подготовке. 

   

№ п/п Профессия 
Кратность периодиче-

ского медосмотра 

Кратность профессио-

нально-гигиенической 

подготовки 

1. Педагоги: 

учителя, воспитатель, заме-

ститель по учебно-

воспитательной работе 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

2. 

Директор 1 раз в год 1 раз в год 

3. Рабочий по комплексному 

обслуживанию и ремонту 

зданий 

1 раз в год 
1 раз в 2 года 

 

4. 
 

Повар 
1 раз в год 

 

1 раз в год 

5. 
Сторож, дворник, машинист 

котельной 

 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

 

6.  

Технический персонал 

 

1 раз в год 

 

1 раз в 2  года 

 

7. 

Вахтер 
 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

 

8. 
 

Завхоз 

 

1 раз в год 

 

1 раз в год 

 

 

9. 
 

Помощник воспитателя 

 

1 раз в год 

 

1 раз в год 
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10. Перечень возможных  аварийных ситуаций, связанных с остановкой производ-

ства, нарушениями    технологических процессов, иных, создающих угрозу сани-

тарно эпидемиологическому благополучию населения, ситуаций, при возникнове-

нии которых осуществляется информирование населения, органов местного само-

управления,  Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав потребителей 

и благополучия человека в Удмуртской Республике 

 

 

Возможные ава-

рийные ситуации 

Последствия ава-

рийной ситуации 

Информирование об 

аварийной ситуации 

Мероприятия по локали-

зации аварийной ситуа-

ции 

Отключение 

отопления 

1.Температурный 

режим ниже нормы. 

2.Размораживание 

системы отопления. 

 

1. Администрацию 

Управления образо-

вания  

2. Органы местного 

самоуправления.  

3. Федеральную 

службу по надзору в 

сфере защиты прав 

потребителей и бла-

гополучия человека 

в Удмуртской Рес-

публике 

 

1. Временная остановка 

работы. 

2. Организация ремонта 

отопительной системы. 

 

 

Авария внутрен-

ней системы кана-

лизации с изливом 

сточных вод в 

складские и про-

изводственные 

помещения 

 

1. Инфицирование 

объектов внешней 

среды патогенными 

микроорганизмами. 

 

2. Пищевые отрав-

ления. 

 

3. Вспышка острых 

кишечных заболева-

ний. 

1. Администрацию 

Управления образо-

вания  

2. Органы местного 

самоуправления.  

3. Федеральную 

службу по надзору в 

сфере защиты прав 

потребителей и бла-

гополучия человека 

в Удмуртской Рес-

публике 

 

1. Немедленно прекра-

тить работу столовой. 

2. Провести мероприятия 

по ремонту инженерных 

коммуникаций. 

3.Провести дезинфекци-

онные мероприятия. 

4. Провести  экспертизу 

пищевых продуктов. 

5. Проведение лабора-

торных исследований по-

сле ликвидации аварии. 

Авария систем хо-

зяйственно –  

питьевого и горя-

чего  водоснабже-

ния,  их отсут-

ствие  

1.Пищевые отравле-

ния. 

 

2. Вспышка острых 

кишечных заболева-

ний. 

1. Администрацию 

Управления  

образования.  

2. Органы местного 

самоуправления. 

3. Федеральную 

службу по надзору в 

сфере защиты прав 

потребителей и бла-

гополучия человека 

в Удмуртской Рес-

публике 

 

1. Прекращение работы 

столовой. 

2.Мероприятия по ре-

монту инженерных ком-

муникаций. 

3. Дезинфекционные ме-

роприятия. 

 

 

Авария системы  

электроснабжения 

отсутствие элек-

1. Инфицирование 

сырья, полуфабри-

катов и продуктов 

патогенными мик-

1. Администрацию 

Управления образо-

вания. 

2. Органы местного 

 

1. Прекращение работы 

столовой. 

2. Мероприятия по ре-
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троэнергии дли-

тельное время  

роорганизмами. 

2.Пищевые отравле-

ния. 

3. Вспышка острых 

кишечных заболева-

ний 

 

самоуправления, 

3. Федеральную 

службу по надзору в 

сфере защиты прав 

потребителей и бла-

гополучия человека 

в Удмуртской Рес-

публике 

 

монту  коммуникаций. 

3. Экспертиза пищевых 

продуктов. 

5. Лабораторные иссле-

дования продтоваров по-

сле ликвидации аварии. 

Выход из строя 

технологического  

и холодильного 

оборудования 

1. Инфицирование 

сырья, полуфабри-

катов и продуктов 

патогенными мик-

роорганизмами. 

2.Пищевые отравле-

ния. 

3. Вспышка острых 

кишечных заболева-

ний 

1. Администрацию 

Управления образо-

вания. 

2. Органы местного 

самоуправления, 

3. Федеральную 

службу по надзору в 

сфере защиты прав 

потребителей и бла-

гополучия человека 

в Удмуртской Рес-

публике 

 

1.Ограничение ассорти-

мента блюд. 

2. Прекращение работы 

столовой. 

2. Мероприятия по  ре-

монту оборудования. 

3. Экспертиза пищевых 

продуктов. 

 

 

11. Лицами, ответственными за осуществление производственного контроля, про-

изводятся следующие мероприятия: 

 

№ 

п/

п 

Наименование мероприятий Периодичность 

1. Контроль за соблюдением санитарно-гигиенических тре-

бований 

 

постоянно 

2. Организация и проведение профилактических медицин-

ских осмотров работников 

при приемке на работу 

и в соответствии с пе-

речнем согласно п.9 

3. Проведение профилактических работ по дезинсекции, де-

ратизации и дезинфекции. 

1 раз в полгода 

4. Проверка качества и своевременности уборки помещений, 

территории. 

постоянно 

5. Контроль за качеством поступающих продуктов питания, 

соблюдение условий транспортировки, хранения и реали-

зации пищевых продуктов. 

постоянно 

6. Контроль за организацией рационального питания детей, 

качественным приготовлением пищи, организацией питье-

вого режима воспитанников, проведения витаминизации, 

хранением суточных проб. 

постоянно 

7. Своевременное проведение профилактических прививок 

детей и персонала в соответствие с национальным кален-

дарем прививок. 

постоянно 

8. Контроль за температурным режимом  помещений для  

пребывания детей  и режимом проветривания. 

постоянно 

9. Контроль за наличием сертификатов безопасности на по-

ступающие товары для спорт. зала, мебели, отделочные и  

строительные материалы при проведении косметических 

постоянно 
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ремонтов. 

10 Обеспечение СИЗ, спецодеждой персонал образовательно-

го учреждения. 

постоянно 

11 Санпросветработа 

 

постоянно 

12 Профилактика травматизма и несчастных случаев 

 

постоянно 

 

 

12. Перечень форм учета и отчетности по производственному контролю 

 

1. Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

2. Журнал бракеража готовой кулинарной продукции. 

3. Журнал здоровья. 

4. Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд. 

5. Журнал учета температурного режима холодильного оборудования. 

6. Заключения по результатам исследований, измерений. 

 

13. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных ис-

следований в организациях питания образовательных учреждений, учреждений 

начального и среднего профессионального образования. 

 

Вид исследований Кратность Место замеров (ко-

личество замеров) 

Объект исследования 

(обследования) 

Готовая продукция 

на микробиологиче-

ские показатели 

(КМАФнМ, БГКП) 

1 раз в год 2 пробы исследуемого 

приема пищи 

- пищеблок 

Салаты, сладкие блюда, 

напитки, вторые блюда, 

гарниры, соусы, творож-

ные, яичные, овощные 

блюда 

Калорийность, вы-

ход блюд и соответ-

ствие химического 

состава рецептуре 

1 раз в год 1 рацион, прием Суточный рацион, прие-

мы пищи 

Содержание «С» ви-

тамина 

1 раз в год 1 блюдо Третьи блюда 

Содержание нитрат-

ов 

1 раз в год по 1 пробе каждого 

вида  

Овощи, ягоды, фрукты с 

учебно-опытного участка 

Смывы на БКГП 1 раз в год 10 смывов - пищеблок Объекты производствен-

ного окружения, руки и 

спецодежда персонала 

- на наличие возбу-

дителей иерсинио-

зов 

1 раз в год 5-10 смывов Оборудование, инвентарь  

- на наличие яиц 

гельминтов 

1 раз в год 10 смывов Оборудование, инвентарь, 

тара, спецодежда персо-

нала, сырье, пищевые 

продукты (рыба, мясо, зе-

лень) 
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Питьевая вода 1 раз в год 1 проба (по хим. пока-

зателям) 1 раз в год 

(запах, цветность, 

мутность), 1 проба по 

м/б показателям – 

(ОМЧ, ОКБ) 1 раз в 

год 

 

Освещенность 1 раз в год 

в темное время 

суток 

2 помещения (по 5 то-

чек в каждом) 

 

Температура возду-

ха 

Ежедневно 

(самостоятельно) 

Все помещения  

Шум 1 раз в год 2 помещения Проводятся замеры также 

после введения рекон-

струируемых систем вен-

тиляции, ремонта обору-

дования 

 

 
14. Программа производственного контроля за работой оздоровительного лагеря. 

 

1. Ответственным за осуществление производственного контроля является директор 

школы. 

2. Функции по осуществлению производственного контроля возлагаются на начальника 

лагеря. 

3. Лицами, ответственными за осуществление производственного контроля, производят-

ся следующие мероприятия: 

№п/п Мероприятия  Периодичность  Ответственный  

1. Проверка сроков прохождения сотрудника-

ми гигиенической подготовки и медицин-

ских осмотров 

До открытия ла-

геря 

Директор 

2. Проверка качества и своевременной уборки 

помещений, соблюдения режима дезинфек-

ции, правил личной гигиены. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

3. Контроль за рациональной организацией 

режима дня, продолжительностью прогу-

лок, занятий по интересам, занятий за ком-

пьютером. 

1 раз в неделю Начальник лагеря 

4. Контроль за соответствием мебели росту и 

возрасту детей, правильностью ее расста-

новки 

Перед открыти-

ем смены 

Директор, начальник 

лагеря 

5. Контроль за использованием помещений 

учреждения в соответствии с их назначени-

ем. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

6. Контроль за соблюдением гигиенических 

требований к естественному и искусствен-

ному освещению, световому режиму поме-

щений. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

7. Контроль за состоянием источников водо-

снабжения 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

8. Контроль за соблюдением гигиенических 

требований к воздушно-тепловому режиму, 

проветриванию помещений. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 
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9. Контроль за содержанием прилегающей 

территории, состоянием оборудования, вы-

возом мусора. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

10. Контроль за соблюдением техники безопас-

ности при организации трудовой деятельно-

сти 

Перед началом 

работ 

Начальник лагеря 

11. Проверка качества поступающей на реали-

зацию продукции – документальная, а также 

сроков и условий ее транспортировки, хра-

нения и реализации. 

Ежедневно Начальник лагеря 

12. Контроль микроклимата в холодильнике и 

холодильной камере. 

Ежедневно Начальник лагеря 

13. Контроль за соблюдением гигиенических 

требований при организации питания, вы-

полнением натуральных норм продуктов. 

1 раз в 10 дней Начальник лагеря 

14. Контроль за ведением документации по 

контролю за организацией питания. 

Ежедневно Начальник лагеря 

15. Контроль за состоянием столовой и кухон-

ной посуды и инвентаря 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

16. Контроль за приобретением моющих 

средств и уборочного инвентаря. 

Ежедневно Начальник лагеря 

17. Контроль за отбором суточной пробы на 

пищеблоке и ее хранением. 

Ежедневно Начальник лагеря 

18. Контроль за технологией приготовления и 

качеством готовой пищи (бракераж). 

Ежедневно, пе-

ред раздачей 

пищи 

Начальник лагеря 

19. Ежедневный осмотр персонала пищеблока и 

дежурных детей на гнойничковые заболева-

ния. 

Ежедневно Начальник лагеря 

20. Контроль за организацией питьевого режи-

ма 

Ежедневно Начальник лагеря 

21. Контроль за организацией физического вос-

питания, проведением спортивных занятий, 

оздоровительных процедур. 

Ежедневно Начальник лагеря 

22. Контроль за проведением туристических 

экскурсий, походов 

Перед походом, 

экскурсией 

Начальник лагеря 

23. Систематический контроль за состоянием 

здоровья детей 

Ежедневно Начальник лагеря, 

воспитатель 

24. Контроль за соблюдением правил личной 

гигиены детьми и персоналом. 

Ежедневно Начальник лагеря, 

воспитатели. 

25. Контроль за соблюдением правил и норм 

охраны труда. 

Ежедневно Директор, начальник 

лагеря 

 

 

Сведения о выполнении программы производственного контроля представлять в Федераль-

ную службу по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека в Уд-

муртской Республике – 1 раз в год (по запросу). 
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